San Qufoy,

Restaurant pirzen®




_Leablancs

Pes rosis

LES BOISOINS

IES SOFTS

Coca-cola, Coca-cola zéro (33cl) «
Ice Tea, Limonade, Orangina (25cl) *
Jus de fruits (25cl) +« 350€

San Bitter (25cl) « 350€

San Bitber (26¢cl) « 350€

Sirop +« 250€

350 €
350 €

€S APEriLifs

Pasbis, Ricard (2cl) +« 320€
Martini, Porbo (4cl) « 320€
Marsala (4cl) = 350€
Kir(i2cl) « 300€

Kir petillant (12c]) +« 450€
Whisky (4cl) « 600€
Digéstif (5cl) « 600€

IES ViNS

Un petit cocktail ... \NY¥Y 1A
PinaColada + 590€ ) 10
A base de rhum, Jus d'ananas, créme parfum coco _
Sexonthebeach + 590€ \ w
A base de vodia, Jus dorangs, Jus dananas, parfum fruls - C
de la passion, papaye, piche eb melon - -
?‘ 2 «e. mais sans aleool !
N D deam «+ 480€
Cascade de saveurs fralse au Jus dananss, framboise,
grenadine eb péche bianche.
. . Juglegreen « 480€
< b pomme verbe eb aloé vera
Perrier (33cl) +« 350€
Evian (50cl) + 350€
San Pellegrino (50cl) + 350€
SanPellegrino (1) +« 580€
E Biﬁaeguinm&u:mf.unm
E —) Pression (25c) + 350€
Gm Biére Porbugaise (33cl) + 350€

Bieredumois #

Les pots

Vin du mois - voir sur le Gableau
IGP Chardonnay + blanc

AOP Cobes de Provence = rosé
AOP Cdbes du Rhone + rouge

Les bouteilles

AOP Portugal Gatao vinho verde

IGP des Cobes de Gascogne moelleux
IGP OC Chardonnay BIO

AOP Crémant de Savoie maison Perrier

AOP Portugal Mabeus (vin perlé€)
AOP Italie Lambrusco (vin perlé)
AOP Cdbes de provence

AOP cébes du Rhone Delas St. Esprit
AOP IGalie nero d’Avola Castellani BIO

AOP Portugal douro costa do Pombal
AOP Portugal Dao Grao Vasco

AOP Crozés Hermibage Delas

AOP St. Joseph Delas les challeys

Cuvée brut réserve + 50,00€

é ﬁ” &eﬂaw&&tﬁ%mwhwwfaﬁm&mﬁwwﬁ&.famo&

Verre 25 cl 50 cl 75 cl
{125 cl)
310€ 450 € 800€ -
310€ 450 € 800€ -
310€ 450 € 800€ -
- - - . 1780 €
350 € - - - 1800€
- - - 1880 €
480 € - - - 3200€
- - - . 1780¢€
- - - . 1780 €
- - - . 1980¢€
. - - . 1680 €
A50 € - - 1880 €
450 € - - 1980 €
- - - ~ 1980€
g - & . 2980€
510 € - - . 2980 €

voir Gableau

Le MEIEUr aes
repas, C’est Celli
QUE I’0n Partage

entre @IS !

Planche a parbager
beignet de morue,
pastel de morue,
beignet de crevette ou

Gpidces + 500€
12piéces + 900€
18 pieces + 1600 €

Assiebbe
dégusbabion
Salade, beignebs de morue,
beignebs de creveble,
pouipe, pastel morue
* * * * *
19,80 €



LES SALADES

L'entrée du jour

voir tableau

La salade du moment
voir bableau

La Caprese

bomabes, mozzarella, jJambon cru, basilic

La chévre chaud

salade, bomabes, boasts de chévre, lardons

La campagnarde

Salade, bomabes, oeufs, emmenbal, lardons croubons, noix
La salade de mozzarella panée

salade, bomabes, mozzarella panée, jambon cru

La César

salade, bomabes, pouleb panée, oeufs, copeaux parmesan
La salade de Poulpe

pouipes, salade, bomabes, oignons

LES VIANDES

Escalope de veau Milanaise « 1980 €
Escalope de veau panée

Escalope de veau Venitienne « 1980€
Escalope de veau, jambon, champignons, fromage, créme

Entrecobe (280g) * 1980 €
Magret grillé (350g) + 1980 €
Cobe de beeuf (380g) + 1980 €

Porceleaufour + 1980€

‘@ VOUS Prenderez un
)/ accompagnement...

Entrée

480 €

650 €
650 €
6,50 €
700 €
750 €

750 €

Plat

1350 €

12,00 €
12,00 €
1200 €
1350 €
1380 €

14,80 €

... €L Un PEU
de Sauce ?




ff | LDS DIZZAS & CALZONE @

Pizza : Calzone
La Marguerita 1000€ @ 1200€
Sauce bomabe, branches de bomabes, mozzarella, olives !
La Romaine 2200€ @ 1380€
Sauce bomabe, jambon, mozzarella, olives )
La Funghi 2200€ @ 1380€
Sauce bomabe, champignons, mozzarelia, olives :
La Chorizo 200€ | 1480€
Sauce bomabe, chorizo, mozzarella, olives
La Napolitana 1200€ '@ 1480€
La Royale 1200€ @ 1480€
Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella, olives
La 4 Formaggi 1200€ : 1480€
Sauce bomabe, chévre, gorgonzola, emmental, mozzarella, olives
La 4 Sbagioni 1200€ : 1480€
Sauce tomabe, arbichaubs, poivrons, aubergines, mozzarella, olives :
La San Anbonia 1200€ : 480€
Sauce bomabe, viande hachée, poivrons, oignons, mozzarella, olives :
La Chévre Miel 12200€ : 1480¢€
Sauce bomabe, chévre, miel, mozzarella, olives :
La Salmone 1350€ | 1480€
Créme, saumon, mozzarella, olives :
e e R et - IS A 1y R :+ LaRavioles 1350€ | 1480€
¢ Une enuie de salade ... 1 Créme, ravioles, mozzarella, olives :
i 1/2 pizza accompagné ! LaParma 1B50€ : 1480€
| de salade composée ,  Sauce bomabe, mozzarella, jambon cru, roquetie, copeaux de pecorino '
} (salade, bomabe, noix; E La Frubti di mare 1350€ | 1480€
! croutons, oignons) + Sauce bomabe, persiliade, frulbs de mer, mozzarelia, olives y
' +  LaPizza du client 1480€ : 1480¢€
' + 3 ingrédienbs au choix, mozzarella i
! o ' LaPizza du momenb 1300€

LES PATES @ @ LES SPECIALITES PORTUGAISES

=5 B X [ AT

Penne bolognaise + 1200€ Beignetdemorue » 1250€

Sauce bomabe, viande hachée, fromage Ibalien 8 piéces, accompargné de salade
Penne carbonara « 1200€ Morue grillée + 1980€
Créme, lardons, échalobes, oeuf, fromage Ialien Morue, poivrons, aubergines, pommes de berre, oignons doux
Penne Alfarrabiaba « 1200€ Morue alabomabe « 1980€
Sauce bomabe, pimenbs, ail, olives, fromage Ibalien Morue, sauce bomabe, pommes de berre, oignons doux
Lasagnes maison + 1300€ Poulpe grillé « 1980 €
Accompagné de salade verte Poulpes, pommes de berre, légumes grillés, oignons doux
Aubergines parmiggiana «+ 1350€ Assiebbe duPorbugal + 2450€
Viande hachée, aubergines, fromage Ivalien Pouipes, morue, seiche, pommes de berre, légumes grillés, oignons doux
Ravioles gorgonzola ou champignon * 13,80€ Plat du moment
Accompagné de salade verte voir bableau
Pates dumoment « 1300€
Voir Gableau
2 1 A 1 ) ’ . .
voyager, c’est AIMET_ dECOUVTIT Spéctaltie dumonde tot b uudic

et APPTENAIE, cuest se renare

COMPTE QUE IES CUITUrES SONT TOUTES 3

ingrédient supplémenbaire : 1€



LES DESSERTS @

Tiramisi = 490€ J
Pas envie de choisir ? Prennez tous !

Brioche perdue avec boulede glace + 490€
Café gourmand 1dessert + 310€

Mousse auchocolat + 490€
Panna cobba avec coulis de fruibsrouges « 490 € Café gourmand 3 desserts. & 580 €

Cremebrulée « 490€ i
PRl e N A O 1 L e B e T o R e R T R R e i R e Ar T R it
Dessertdumoment + 490€

Tartbedumoment + 490€

LES ALACES @

Chocolat liégeois +« 640€

glace chocolab eb vanille, sauce chocolab, chanbilly
Café liegeois « 640€

glace café eb vanille, café, chanbilly

Caramel liégeois « 640€

glace caramel et vanille, sauce caramel, chanbilly
Dameblanche + 640€

glace vanille, sauce chocolab, chanbilly
Bananasplit = 640€

glace chocolab, vanille eb fraise, sauce chocolab, chanbilly
Douceur fruitée « 640€

glace fruits des bois eb vanille, chanbilly Coupe 1boule * 250 € | Coupe 2 boules + 350 € | Coupe 3boules * 450 €
Glace du moment (supplément chanbilly : 1€)
voir tableau

LES FORMULES

(les midis du lundi au vendredi)

menu EXPIeESS
ot e
150 €



REStaurant san antonia
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